
MENU
notre chef Sébastien Cornélusse vous propose :

Soupe aux pois printanière, crème mascarpone et pesto à l’aïl des ours
OU

Tartare de betterave, mousse de chèvre et vinaigrette à la moutarde
OU

Ceviche saumon avocat
OU

Raviole aux champignons, crème à la ciboulette

Entrée

Filet d’agneau, jeunes légumes et purée de pommes de terre
OU

Steak au poivre, salade et gratin de pommes de terre
OU

Roulade de poulet au pesto, tagliatelle, tomates mozzarella au balsamique
OU

Poisson et ses pois divers, sauce safranée et grenailles

Plat

Mousse au chocolat
OU

Tartelette citron meringuée
OU

Cheesecake panna cotta framboise
OU

Fraise à la mousse d’amande vanille et génoise

Dessert

Le choix du menu s’effectue pour l’ensemble du groupe. Merci de nous communiquer celui-ci dix jours avant votre séjour.
Nous pouvons tenir compte des régimes alimentaires spécifiques de vos participants s’ils nous sont annoncés lors du choix du menu.


