
MENU
notre chef Sébastien Cornélusse vous propose :

Trio de croquettes maison
OU

Tartare de saumon aux agrumes
OU

Salade du sud-ouest
OU

Quiche au chèvre, au thym et au miel

Entrée

Burger à la grecque (agneau, tzatzíki, aubergine, feta, oignons rouges)
OU

Pintade entre Sambre et Meuse, petits légumes de saisons et pâtes fraiches
OU

Papillote de poisson aux petits légumes, sauce à l’aneth et pommes de terre
OU

Canard orange miel, riz basmati et légumes asiatiques

Plat

Mousse au chocolat à l’orange
OU

Panna cotta au coulis de mangue
OU

Crème brûlée à l’eau de rose et litchi
OU

Tartelette aux pommes et caramel au beurre salé

Dessert

Le choix du menu s’effectue pour l’ensemble du groupe. Merci de nous communiquer celui-ci dix jours avant votre séjour.
Nous pouvons tenir compte des régimes alimentaires spécifiques de vos participants s’ils nous sont annoncés lors du choix du menu.


